GRIGNOTHGE

oUR bE POUCE

FRITES FRICADELLE o€
LE grand classique venu tout droit du Nord, revisité a notre facon.. (sauce au choix)

POULET CROUSTILLANT
Deux pieces de croustillants de poulet, servis avec une mayonnaise maison aux 1050€
echalotes confites au vin rouge.

CROQUE TRUFFE*
Croque monsieur rustique truffé, au jambon et au Comté. - 17¢
Option végetarienne sur demande.

SAUCISSON
Demandez nos arrivages du moment, 170gr.

TARTINADE*
Tzatziki de betteraves et son pain grille.

KEFTA DE LEGUMES*
3 pieces de keftas aux léegumes, légerement epice (sauce au choix)

TRIO CRAQUE-FOND-COULE*
6 pieces de Reblochon, Abondance et Marailles..

bES INCONTOURNABLES

PLANCHE DE CHARCUTERIES LOCALES 16,50€
PLANCHE DE FROMACGES AOP 1350€
PLANCHE MIXTE 19€

de 18h a 22h

*Option végétarienne, sur demande.
Boeuf, porc et poulet origine FR - Agneau origine UE.
Prix TTC - Liste des allergenes disponible au bar.



PLAISIRS

GLACES

1 BOULE DE GLACE

2 BOULES DE GLACE

3 BOULES DE GLACE

Parfums : vanille, chocolat, fraise, caramel, pistache, praline, citron, framboise, _poire, péche.

Topping - caramel, chocolat, spéculos, coulis de fruits rouges, chantilly.(+0,50€)

COUP ’

PECHE MELBA
Vanille, péche, coulis de framboise & chantilly.

DAME BLANCHE
Vanille, chocolat chaud maison & chantilly.

MONT BLANC GLACE
Vanille, marron glacé, creme de marron, meringue.

CARAMEL BEURRE SALE
Vanille, caramel beurre sale tiedi eclat de noisettes & chantilly.

COLONEL
Sorbet citron, vodka glacee.

GAUFRES

GAUFRE AU SUCRE
+ TOPPING
+ CHANTILLY

Topping : caramel, chocolat, speculos,
coulis de fruits rouges

service en continu

3€

5€

8¢

1€




